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Bauknecht raumt Designpreise ab

Doppelte Auszeichnung mit dem renommierten iF
Design Award

17. Mai 2022: Die Kiiche ist das Herzstiick eines jeden Zuhauses: Hier
kommen alle zusammen, um den Tag zu beginnen oder ausklingen zu
lassen. Aus den einfachsten Zutaten werden spannende Gerichte gezaubert,
die Energie fiir den Tag liefern. Die Gerdte von Bauknecht unterstiitzen die
gesunde Lagerung und Zubereitung von Lebensmitteln und verbinden dabei
Asthetik und Funktionalitéit. Das iiberzeugte auch die Jury des renommierten
iF Design Awards, die in diesem Jahr gleich zwei Produkte der Bauknecht
Hausgerdte GmbH auszeichnet: die Einbau-Kiihl-/Gefrierkombination Total
NofFrost’ sowie den Multifunktionsbackofen der Collection.11 mit Total
Steam-Technologie.

Mit Funktionalitit und Asthetik zu mehr Lebensqualitit

Der Hausgeratehersteller Bauknecht gibt stolz bekannt, dass sowohl der
Multifunktionsbackofen der Collection.11 mit Total Steam-Technologie DESIGN

als auch die Total NoFrost Kihl-/Gefrierkombination ab sofort die Label 9(\)’\2/»33[)

des iF-Awards tragen durfen, ein weltweit anerkanntes Symbol fur
herausragende Designqualitat. Der iF Design Award, veranstaltet von der
iF International Forum Design GmbH mit Sitz in Hannover, ist einer der
weltweit bedeutendsten Designwettbewerbe und gilt sowohl bei
Verbrauchern als auch bei Experten der Designbranche als
unbestrittenes Qualitatssiegel.

SWir stellen die Bedulrfnisse und Winsche der Verbraucher:innen in den
Mittelpunkt. Das spiegelt sich auch in der Designphilosophie von
Bauknecht wider, die durch innovative und ansprechende Produkte die
Lebensqualitat in den eigenen vier Wanden verbessert”, erklart Artur
Wlodarczyk, Sr. Category and Trade Marketing Manager Kitchen DACH
bei Bauknecht Hausgerate GmbH. ,Diese beiden auliergewdhnlichen
Produkte verkorpern dieses Verantwortungsgefuhl und bieten eine
Uberzeugende Kombination aus minimalistischem, hochwertigem
Design und technologischen Innovationen, die das tagliche Leben zu
Hause angenehmer machen. Wir freuen uns, dass die Leidenschaft fur

' Ausgezeichnet wurde Modell KGITN 20F3 MA
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grol3artiges Design, wie sie in unseren Produkten zum Ausdruck kommt,
von der Jury des iF Design Awards anerkannt wurde.”

Garantiert  erfolgreich kochen dank des Bauknecht
Einbaubackofens der Collection.11 mit Total Steam Technologie

Mit dem Total Steam Einbaubackofen
aus der Collection.11 sind Kocherfolge
garantiert: Dank vierfach regulierbaren
Dampfstufen - bis zum reinen
Dampfgaren - kann der Backofen wie
ein  leistungsstarker = Dampfgarer
genutzt und Speisen mit reinem Dampf
bei Temperaturen von maximal 100°C
zubereitet werden. Diese gesunde Art
der Zubereitung ist ideal geeignet fur
Fisch, Eier, Gemuse, Reis oder Getreide
und liefert aulRergewdhnliche Garergebnisse ohne Flussigkeitsverlust.
Gleichzeitig bleiben die Nahrstoffe der Lebensmittel bestmdglich
erhalten. Zudem verfligen die Backdfen Uber das intuitive My Menu-
Interface. Diese innovative Kochassistenz-Funktion begleitet die

Zubereitung der Gerichte von Anfang an und macht das Kochen
kinderleicht. My Menu steht in der Kuche als verlasslicher unsichtbarer
Helfer zur Seite und stellt Temperaturen und Kochzeiten so ein, dass
Verbraucher:innen mit Spal und ganz ohne Stress ihrer Kreativitat freien
Lauf lassen kénnen. Das farbige TFT-Touch Display mit 4,5 Zoll dient
zudem als Inspirationsquelle: Zutaten und bevorzugte Kochmethode
werden einfach ausgewahlt, um im nachsten Schritt in einer Auswahl an
Speisen zu stébern und neue Gerichte zu entdecken.

Auch die Asthetik des Geréts Uiberzeugt: Die schwarzen Glasfronten mit
den abgestimmten schwarz gebursteten Aluminiumleisten und den voll
integrierten  Griffmulden erzeugen ein glattes, durchgangiges

Erscheinungsbild. Dank des grifflosen Designs integriert sich die
Collection.11 perfekt in Kichen mit grifflosen Fronten.
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Frische Lebensmittel dank der Bauknecht Total NoFrost Kiihl-
/Gefrierkombination mit Food Care System

Der sorgfaltige Umgang mit Lebensmitteln ist wichtig - je
langer sie frisch bleiben, desto weniger muss entsorgt
werden. So konnen Verbraucheriinnen Foodwaste
vermeiden. Das Food Care System bietet deshalb eine
Synergie aus innovativen Technologien, um einen
gesunden Aufbewahrungsort fur Lebensmittel zu
gewahrleisten. Dafur garantiert die einfach Uber das
Display zu aktivierende Active Oxygen-Technologie eine
ideale Umgebung: Sie setzt aktive Sauerstoffmolekule im
Innenraum des Kuhlschranks frei, um Bakterien und
Viren um bis zu 99 Prozent? zu reduzieren. Das sorgt fur
eine bessere Luftqualitat und schlechte Gerliche werden
reduziert.

Auch Einkdufe groRBerer Mengen frischer und gesunder
Lebensmittel sind mit dem Total NoFrost kein Problem

mehr: Neben dem speziellen Multi Fresh Zone Schubfach
mit drei Temperatureinstellungen bietet der Kihlschrank
aulRerdem ein Ultra Fresh Zone+ Schubfach, das Obst und
Gemuse bis zu 15 Tage? langer frisch halt. Das versiegelte

Frischefach verfugt Uber einen Feuchtigkeitsregler, mit dem die optimale
Luftfeuchtigkeit ganz einfach eingestellt werden kann. So kénnen Sie
nachhaltiger wirtschaften und das Verderben empfindlicher
Lebensmittel verhindern.

Die neue Bauknecht Einbaulésung Total NoFrost Kuhl-/
Gefrierkombination verfigt Uber stilvolle Designmerkmale wie ein
integriertes Touch-Display, Metalloberflachen an den Turfachern und
Schubladen sowie hochwertige Drehkndpfe, die ein Gefuhl von Stil und

2 Viruzider Feldtest, durchgefthrt von Notovir srl gemaf den Richtlinien zur BPR, Vol. Il Parts B+C, v.
3.0 Apr 2018, unter Einbeziehung des humanen Coronavirus OC43 fur 24 Stunden bei 4°C. Die
Ergebnisse beziehen sich auf das murine Norovirus und das humane Coronavirus OC43 und kénnen
je nach Position im Kuhlschrank und Vorhandensein/Fehlen der Verpackung abweichen. Bakterien
getestet durch ein unabhdngiges Labor in Petrischalen in 24 Stunden, gemaf ISO 22196, getestete
Bakterien E.Coli und St. Aureus.

3 Basierend auf internen Tests zum Gewichtsverlust und visueller Qualitat, unter Bertcksichtigung der
Ublichen Obst- und GemUsesorten.
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Qualitat vermitteln. Ein neues LED-Beleuchtungssystem mit speziellen
seitlichen Lichtquellen taucht das Innere des Kuhlschranks in klares Licht
und sorgt fur den besseren Uberblick. All das (berzeugte auch die
diesjahrige Jury des iF Design Awards.

Uber den iF Design Award

Bereits seit 1953 gilt der iF Design Award als weltweit anerkanntes Label
far ausgezeichnetes Produktdesign. Die Preistrager werden von einer
internationalen Jury bestehend aus 98 namhaften Experten nach einem
klar strukturierten Prozess anhand feststehender Kriterien gewahlt.

Bauknecht Hausgerate und Whirlpool Corporation

Die 1919 gegrundete Bauknecht Hausgerate GmbH vertreibt Hausgerate
rundum die Themen Kochen, Backen, Spulen, Waschen, Trocknen,
Kdhlen und Gefrieren. Seit 1991 ist Bauknecht Teil der Whirlpool
Corporation. Die Whirlpool Corporation (NYSE: WHR) ist der weltweit
fihrende Grol3geratehersteller mit einem Jahresumsatz von rund 19
Milliarden US-Dollar, 78.000 Mitarbeitern und 57 Fertigungs- und
Technologieforschungszentren im Jahr 2020. Das Unternehmen
vermarktet Whirlpool, KitchenAid, Maytag, Consul, Brastemp, Amana,
Bauknecht, JennAir, Indesit und andere grof3e Markennamen in fast allen
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Landern der Welt. Weitere Informationen Uber das Unternehmen finden
Sie unter www.whirlpoolcorp.com und www.bauknecht.eu.

Ihre Ansprechpartner:

Kerstin Triebener Karolin Rau
Bauknecht Hausgerate GmbH WPP
kerstin_triebener@whirlpool.com Tel. 089-710-4078-453

www.bauknecht.de bauknecht@wpp.com
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