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AufRergewdhnliche Leistung und unverwechselbares Design

Die neuen Einbaugeréte von Bauknecht passen sich
optimal den Bedirfnissen der Benutzer an

September 2018: Benutzerfreundliche Einbaugerdte, die fir flexible
Funktionen, auBergewdhnliche  Leistungen — und  aufeinander
abgestimmtes  Design  stehen. Alle  Gerdte, — bestehend  aus
Einbaubackofen, Mikrowellenbackofen, Dampfgarer sowie
Kaffeevollautomat, wurden so konzipiert, dass sie durch moderne
Benutzeroberfidchen und innovative Funktionen ein noch besseres
Nutzererlebnis schaffen. Ein technisches Highlight der Einbaugerdte ist
das My Menu-interface: Diese innovative Funktion unterstitzt
Verbraucher in der Kiche, verhilft zu brillanten Ergebnissen und liefert

tdglich jede Menge Inspiration.

I I | I l I Die perfekte Symbiose aus
L Funktionalitat, Leistung und
Design - die Einbaugerdte von

Bauknecht

Persénliche Note durch My Menu

FUr ein wirklich einzigartiges Kocherlebnis verfigen die neuen Backdfen
und die Kompaktgerdte von Bauknecht Uber das moderne My Menu-
Interface. Diese innovative Kochassistenz-Funktion ermaoglicht den
Nutzern ihre Lieblingsgerichte von Anfang bis Ende perfekt
zuzubereiten. My Menu steht immer als Helfer in der Kiche zur Seite,
bietet UnterstUtzung sowie Anleitungen und stellt Temperaturen und
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Kochzeiten so ein, dass Hobby-Kdéche mit Spaf3 und ganz ohne Stress
ihre Kreativitat in der Kiche ausleben kdnnen. Das farbige TFT Touch-
Interface dient zudem als Inspirationsquelle: Nutzer kdnnen einfach
Zutaten und die bevorzugte Kochmethode auswdhlen, um im ndchsten
Schritt in einer Auswahl an Speisen zu stdbern und neue Gerichte zu
entdecken. Hilfreiche Fotos und ansprechende Animationen sind ein
wesentlicher Bestandteil von My Menu. Diese clevere Funktion bietet
mehr als nur eine helfende Hand indem sie dafir sorgt, Gerichten eine
ganz personliche Note zu verleihen: So lassen sich Rezepte
individualisieren, beispielsweise wenn Verbraucher das Fleisch auf den
Punkt ,well-done® zubereitet haben wollen oder falls Speisen zwischen
Zubereitung und Servieren warmgehalten werden sollen. My Menu
UObernimmt die harte Arbeit und gibt dem Nutzer dabei dennoch die
Freiheit, kreativ zu sein und Dinge nach eigenen WUiUnschen
zuzubereiten.

Einbaubackofen: Maximale Flexibilitét, auiergewéhnliche Ergebnisse

Die neuen Multifunktions-Backdfen von Bauknecht bieten dank My
Menu automatische Zyklen zur Perfektionierung von bis zu 80
unterschiedlichen Gerichten. Verbraucher entscheiden sich einfach fur
eine Lebensmittelkategorie und die Kochmethode - einschliefllich
D&mpfen und Niedrigtemperaturgaren - und der Ofen wdahlt die besten
Einstellungen und Zubereitungszeiten fUr optimale Ergebnisse. Mit My
Menu kdnnen Rezepte durch die Wahl bevorzugter Optionen, wie z. B.
zusatzliche Brdunung, Aufgehen oder Auftauen weiter angepasst
werden.

Hervorragende Kochergebnisse werden zudem durch das neue
Heifluftsystem Active MultiFlow leicht gemacht: Die neu gestaltete
Rickseite des Garraums sorgt fur eine perfekt gleichmdafige
Luftstromverteilung. Dieses Heif3luftsystem arbeitet im Einklang mit
dem Motor 50 % schneller' als bisher. Das Ergebnis: eine erstklassige,
gleichmd@fige Garleistung auf jeder Ebene - auf bis zu vier Ebenen
gleichzeitig.

Mit dem neuen Backofen ist auch die Zubereitung von tiefgekUhlten
Speisen dank ,My Frozen Food“ noch praktischer: Dieser spezielle

"Im Vergleich zu dlteren Bauknecht Modellen
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Zyklus wahlt automatisch die ideale Zubereitungstemperatur und -art
for die fUnf géngigsten Arten von TiefkUhlkost.

Zusatzlich verfugt der Multifunktionsbackofen neben einer Maxi
Cooking Funktion fur das Garen grofierer Fleischsticke auch Uber eine
Slow Cooking Option: Bei dieser langsamen, gesunden Garmethode
garen Sie Fleisch und Fisch bei niedriger Temperatur - fir ein
wunderbar zartes Ergebnis, das auch geschmacklich rundum
Uberzeugt.

Einbau-Mikrowellenbackofen: Kompaktes Format, riesige Leistung

Die neuen Mikrowellen-Backdéfen von Bauknecht kombinieren die
Geschwindigkeit und den Komfort einer Mikrowelle mit innovativen
Funktionen, die zahlreiche auf3ergewdhnliche und kreative kulinarische
Moglichkeiten erdffnen. Der Schlissel zum Erfolg ist auch hier die
Funktion My Menu - mit bis zu 140 Rezepten. Dank einer intuitiven
Benutzeroberfléche, kdnnen sich Nutzer verschiedenste Speisen nach
Zutaten oder der bevorzugten Kochmethode anzeigen lassen: Backen,
Rosten, Grillen, D&dmpfen oder Braten. Die Kompaktgerdte bieten
zudem eine Reihe von Optionen fUr eine gesunde Erndhrung. Sie
verfigen Uber eine ,Dynamic Crisp Fry“-Funktion, um den Geschmack
und die wunderbare Knusprigkeit frittierter Leckereien mit wenig oder
sogar ganz ohne Ol zu erzielen. Die Funktion kombiniert das 3D-System,
das fur eine gleichmaflige Mikrowellenverteilung im Garraum sorgt, mit
der Konvektionsfunktion, dem leistungsstarken Grill und der praktischen
Crisp-Platte, um bis zu 14 verschiedene Arten von Lebensmitteln perfekt
zu brdunen - ob frisch oder gefroren. Alternativ kdnnen Sie mit der
,Dynamic Steam“-Funktion Lebensmittel schonend zubereiten, sodass
alle  Nahrwerte erhalten bleiben. Zusammen mit prdzisen
Feuchtigkeitssensoren  sorgt  diese  Funktion  fUr  garantiert
hervorragende Ergebnisse. Das spezielle Reinigungsprogramm
DiamondClean |6st selbst hartndckige Verschmutzungen mit der
natUrlichen Kraft des Dampfes bei 90 °C. Sie mUssen anschlieflend nur
noch einmal kurz mit Wasser und Schwamm nachwischen.
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Einbau-Dampfgarer: Grof3artige Ergebnisse. Ohne grofien Aufwand

Der Einbau-Dampfgarer sorgt dank eines externen Dampferzeugers for
eine hohe Dampfsattigung im Garraum und ermoglich  somit
Dampfgaren auch unter 100 °C. DarUber hinaus bietet der Dampfgarer
die Moglichkeit aus einer Vielzahl von Kochassistenz- und anderen
speziellen Funktionen zu wdahlen, die nicht nur die Flexibilitat bieten,
Ihren eigenen Lieblingskochstil zu wahlen, sondern auch die Textur, die
Ndahrstoffe und den Geschmack der Lebensmittel erhalten. Das TFT-
Touch Display sorgt durch einfache Bedienbarkeit fir ein neues,
intuitives Kocherlebnis, bei dem Sie zwischen l|hren persénlichen
Vorlieben wahlen kénnen.

Kaffeevollautomat: Kichenhelfer in unverwechselbarem Design

Um besonderen Ansprichen gerecht zu werden, umfasst das Bauknecht
Sortiment auch einen Kaffeevollautomaten mit Milchbehdalter, der
perfekt auf die Ofen und Mikrowellen derselben Designlinie abgestimmt
ist. FOr den individuellen Kaffeegenuss kann die gewlnschte
Kaoffeestdrke (sechs verschiedene Stérken) ebenso wie die
BrUhtemperatur und die Menge je Tasse direkt am Gerdt eingestellt
werden. Cappuccino Liebhaber kénnen den Milchbehdlter hygienisch im
KUhlschrank aufbewahren. Zum Reinigen des Behdlters genigt ein
Tastendruck - schon wird er mit heilem Wasserdampf gespult.
Auflerdem I@sst er sich auch komfortabel in der GeschirrspUlmaschine
reinigen.

Die neuen Einbaugerdte von Bauknecht sind ab Oktober 2018 im
Fachhandel erhaltlich.

Bauknecht Hausgerdte und Whirlpool Corporation

Die 1919 gegrindete Bauknecht Hausgerdte GmbH vertreibt
Hausgerdate rund um die Themen Kochen, Backen, Spulen, Waschen,
Trocknen, KUhlen und Gefrieren. Seit 1991 ist Bauknecht Teil der
Whirlpool Corporation.

Whirlpool EMEA ist mit ca. 24.000 Mitarbeitern und VertriebsbUros in
mehr als 30 Ladndern in Europa, dem Mittleren Osten und Afrika und
Produktionsstatten in sieben Landern ein Geschdftssegment der
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Whirlpool Corporation (NYSE: WHR). Mit einem Jahresumsatz von ca. 21
Milliarden US-Dollar, 92.000 Mitarbeitern und 70 Produktions- und
Technologieforschungszentren weltweit im Jahr 2017 ist die Whirlpool
Corporation einer der weltweit fUhrenden Hersteller und Anbieter von
Haushaltsgerdten. Das Unternehmen vermarktet Whirlpool, KitchenAid,
Maytag, Consul, Brastemp, Amana, Bauknecht, Jenn-Air, Indesit und
andere grofe Markennamen in nahezu allen Ladndern der Welt. Die
europdische Zentrale befindet sich in Pero (Ml), lItalien. Weitere
Informationen zum Unternehmen unter www.whirlpoolcorp.com und
www.bauknecht.eu.

lhre Ansprechpartner:

Kerstin Triebener

Bauknecht Hausgerate GmbH
Tel. 0711-81071-1271
kerstin_triebener@whirlpool.com
www.bauknecht.de

Nora Kuusik

Emanate GmbH

Tel. 089-12 44 5-185
bauknecht@emanatepr.com




