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Design meets Technology
Bauknecht auf der LivingKitchen 2015

Januar 2015: Bauknecht startet mit einem kraftvollen Messeauftritt in das
neue Jahr. Das deutsche Traditionsunternehmen préasentiert sich vom 19. bis
25. Januar auf der LivingKitchen 2015 in Kéln, die zeitgleich mit der
Internationalen Einrichtungsmesse imm cologne stattfindet. Das Motto
»,Design meets Technology* ist dabei Programm: In Halle 5.2 zeigt Bauknecht
auf tber 400 Quadratmetern Fldche innovative Produktlésungen gepaart mit
zeitlosem Design.

Die Mehrheit der Verbraucher weil® schéne Formensprache und hochwertige
Materialien zu schatzen — dabei darf erstklassiges Design gerne auch etwas
mehr kosten. Das ist die Erkenntnis der aktuellen Design-Studie, die
Bauknecht auf der LivingKitchen 2015 vorgestellt hat. ,Dass unsere Produkte
die technische Leistung erbringen, die versprochen wird, ist fur den Kunden
selbstverstandlich®, sagt Jan Reichenberger, Marketing Director Germanics
der Bauknecht Hausgerate GmbH. ,Wir setzen uns mit einem klaren,
eigenstandigen Design und einer nachhaltigen Verarbeitung unserer Gerate
von der Masse ab.*

Diesen Design-Grundsatz beweist Bauknecht einmal mehr mit den Gerate-
Highlights auf der LivingKitchen 2015. Die vierturige Kuhl-/Gefrier-
Kombination NoFrost Side by Side bietet dem Verbraucher maximale
Flexibilitdt. Je nach Bedarf kénnen die beiden Seiten des Gefrierteils auch
zum Kuhlen genutzt werden. Das Gerat mit seiner Oberflache in edler
Edelstahloptik hat das doppelte Fassungsvermogen eines herkdmmlichen
Gerats, ist dabei mit einer Breite von 91 Zentimetern aber nur um 50 Prozent
grolRer. Einen der groften Pluspunkte tragt der Side by Side bereits im
Namen: Dank der NoFrost-Technologie muss weder Kihl- noch Gefrierteil
abgetaut werden.

Fir die Anforderungen in Einbaukiichen hat Bauknecht ebenfalls innovative
Kuhl-/Gefrier-Kombinationen im Angebot. Die neuen Gerdte sind innen

Optimal zu Beladen: Der

gréRer geworden und passen doch in die standardisierten Nischen von 160, NoFrost Side by Side von
180 und 190 Zentimetern. Die ProFresh-Technologie optimiert das Bauknecht mit vier

. .. .. . . gegenlaufig 6ffnenden
Innenraum-Klima des Kihlschranks und halt Temperatur und Luftfeuchtigkeit Tiren

stets auf Idealbedingungen. So halten sich Lebensmittel bis zu vier Mal
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langer, ganz egal auf welcher Ebene des Kiihischranks sie gelagert werden'.
Und durch die einzigartige StopFrost-Technologie im Gefrierbereich entfallt
aufwendiges Abtauen. Das entstehende Eis sammelt sich an einer
herausnehmbaren Platte, die leicht vom Eis befreit werden kann. Das spart
nicht nur Energie, sondern auch Zeit.

Die neue Kuhl-/Gefrierkombination KGIS 3182 A+++ wurde ganz aktuell mit
dem Konsumentenpreis ,Kuchenlnnovation des Jahres 2015 ausgezeichnet.
Das Einbaugerat hat in allen Kategorien Bestpunktzahlen bekommen und
erhdlt damit den goldenen Best of the Best Award 2015 in der Sparte
Elektrogrolgerate.

Ganz gleich ob freistehendes oder eingebautes Gerat: Durchdachte Details
wie eine kluge Innenraumaufteilung und sinnvolle Technologien machen die
Kuhl- und Gefriergerate von Bauknecht zum zuverldssigen Partner im Alltag.

Smarte Kiichenhelfer

Premiere auf der LivingKitchen 2015 hat die neue Downdraft-Haube von
Bauknecht — ein Dunstabzug, der hinter dem Kochfeld in die Arbeitsplatte
integriert wird.

Eine schmale schwarze Glasblende ist alles, was man von der Downdraft
sieht, wenn sie nicht in Betrieb ist. Wird sie eingeschaltet, hebt sie sich direkt
hinter den Tépfen und Pfannen aus der Arbeitsplatte und saugt Geriiche und
Dinste ab. So missen Downdraft-Hauben nicht die komplette Raumluft

Initiative LifeCare

KiichenInnovation
des Jahres®2015

H
Best of the Best

Kategorie ElektrogroBgerate

v Funktionalitit v Design
v Innovation v Okologie
v Produktnutzen

vom Verbraucher gewahlt

Der Dunstabzug, der von
unten kommt: Die

Downdraft von Bauknecht
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umwalzen, das Geblase lauft mit geringerer Drehzahl, ist leiser und arbeitet
trotzdem effizient.
Die Evolution des Mikrowellenofens prasentiert Bauknecht mit dem neuen

JetChef — die Kombination aus Mikrowelle, Grill, Dampfgarer und
Heilluftofen macht das Gerat zum echten Alleskénner. Der Nutzer hat die
Auswahl aus 90 vorgespeicherten Rezepten — aullerdem kann er

Zubereitungsart und individuelle Gardauer fur weitere zehn Lieblingsrezepte
speichern und damit den JetChef an seine personlichen Bedirfnisse
anpassen. Mit der neuen Bread Defrost Funktion von Bauknecht schmeckt
tiefgefrorenes Brot wie frisch vom Béacker und im neuen Dampfgarbehalter
lassen sich Nudeln, Reis und Gemuse auf den Punkt genau zubereiten.

Alleskénner mit
Mikrowelle, Grill,
Dampfgarer und HeiBluft:
Der JetChef von
Bauknecht

Bauknecht reagiert mit dem JetChef auf die sich &ndernden
Erndhrungsgewohnheiten und die damit verbundenen Bedurfnisse in den
Haushalten.

Die Kiiche der Zukunft

Wohin der Weg gehen kann, zeigt Bauknecht mit dem Interactive Cooktop.
Das Kochfeld von morgen verbindet die gelernte Benutzung eines Tablets
mit den klassischen Funktionen eines Herdes — via Internetanschluss
verwaltet es den Haushalt, greift auf Rezepte zu, kann Tutorial-Videos
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abspielen und erlaubt Zugriff auf Soziale Dienste wie Facebook, Twitter,
Spotify und Pinterest. Zur LivingKitchen zeigt Bauknecht neue Funktionen
des Interactive Cooktop — zum Beispiel eine digitale Waage oder die
Uberwachung des Kuhlschrankinhalts. Darauf abgestimmte
Rezeptvorschlage geben Anregungen, welche Gerichte sich daraus
zubereiten lassen. Fehlen bestimmte Zutaten, kann das Interactive Cooktop

auf Wunsch die entsprechende Bestellung beim Online-Lebensmittelhandel
aufgeben.
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Das Konzept des
modernen Kochfelds:
Bauknechts Interactive
Cooktop

Mit der LivingKitchen 2015 startet Bauknecht in ein ereignisreiches Jahr.
Fachbesucher und Publikum kénnen in Halle 5.2 am Stand B-011 in die
Markenwelt eintauchen, sich Uber die Messeneuheiten informieren und das
Motto ,Design meets Technology” live erleben.

' Basierend auf dem SLG Test Nr. 5087-10-RR-PP001 2010-10. Im Vergleich zu einem Bauknecht
NoFrost Kiihlschrank unter Berlcksichtigung des angegebenen Mindesthaltbarkeitsdatums.
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Bauknecht Hausgeriate und Whirlpool Europe, Mittlerer Osten & Afrika
(EMEA)

Die 1919 gegrundete Bauknecht Hausgerate GmbH entwickelt, fertigt und
vertreibt Hausgerate rund um die Themen Kochen, Backen, Spiilen,
Waschen, Trocknen, Kiihlen und Gefrieren. Seit 1991 ist Bauknecht Teil von
Whirlpool EMEA. Whirlpool EMEA ist — mit 10.000 Mitarbeitern und
Vertriebsbiuros in mehr als 30 europaischen Landern und Produktionsstatten
in sechs dieser Lander — eine hundertprozentige Tochter der Whirlpool
Corporation. Mit einem Jahresumsatz von 19 Milliarden US-Dollar, 69.000
Mitarbeitern und 59 Produktions- und Technologieforschungszentren weltweit
ist die Whirlpool Corporation der weltweit flihrende Hersteller und Anbieter
von Haushaltsgeraten. Das Unternehmen mit Sitz in Benton Harbor,
Michigan, USA, vertreibt seine Produkte unter den Markennamen Whirlpool,
Maytag, KitchenAid, Jenn-Air, Amana, Brastemp, Bauknecht und anderen
groRen Markennamen in fast jedem Land rund um den Globus.

Die europaische Zentrale befindet sich in Comerio (VA), Italien. Weitere
Informationen zum Unternehmen: www.whirlpoolcorp.com sowie unter
www.bauknecht.eu.

lhre Ansprechpartner:

Kerstin Triebener

Bauknecht Hausgerate GmbH
Tel. 0711-81071-1271
kerstin_triebener@whirlpool.com
www.bauknecht.de

Volker Matheis / Leonie von Ungern-Sternberg
Emanate GmbH

Tel. 089-12 44 5-180
bauknecht@emanatepr.com



