Kdhlgerate: Was ist
Verbrauchern wichtig?
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Frische Lebensmittel, die
bei der richtigen Temperatur
gelagert werden

Lebensmittelaufbewahrung
auf die hygienischste Art —
ohne Bakterienwachstum

Langere Lagerung frischer
Lebensmittel (4x langer)

NoFrost Gefriergerat — kein
manuelles Abtauen erforderlich

Frische Lebensmittel, die bei
der richtigen Luftfeuchtigkeit
gelagert werden
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Werte in Prozent, Mehrfachantworten méglich Heute leben.



